
附件一

中餐特色美食地标城市（厨师之乡）名录申报表

	项目名称
	
	创建时间
	

	
	
	完成时间
	

	申报单位
	XXX人民政府
	申报部门
	

	地    址
	
	邮    编
	

	申报部门负责人

姓    名
	
	固定电话
	
	联系人姓名
	

	
	
	移动电话
	
	联系人手机
	

	项

目

概

况
	历史

与

文化

影响
	

	
	市场

规模

与

环境
	

	
	专业

人才

与

教育
	

	未来三年规划
	

	申报单位意见：

                      （盖章）

                 年    月    日
	省级行业协会推荐意见：

                      （盖章）

                 年    月    日


备注：中餐特色美食地标城市（厨师之乡）名录申报项目所需材料规范

目录一：推荐函

（1）地方政府文件、推荐函（加盖公章）；

（2）省级协会和省级餐饮行政主管部门的推荐函（加盖公章）。

目录二：基本情况概述

（1）当地地理环境情况；

（2）历史文化沿革；

（3）经济发展状况；

（4）获得荣誉情况。

目录三：餐饮业及相关产业情况概述

（1）餐饮业基本情况介绍及近几年发展概况；

（2）三家列入中餐企业特色美食名录企业的经营状况；

（3）特色原料、菜品、宴席等简介；

（4）美食街建设状况；

（5）协会组建及运作情况；

（6）职业院校发展及人才培养情况；

（7）餐饮业发展对其他关联产业促进作用。

目录四：后续承诺（加盖申报单位公章）

（1）近三年来未发生过重大食品事故的承诺书；

（2）申报单位对申报资料和考察活动真实性的承诺书；

（3）当地餐饮业未来三年的发展规划，包括发展战略目标制定与执行、规划建设等情况。

附件二

中餐特色美食企业名录申报表

表1：企业基本情况

	企

业

基

本

情

况
	申报企业
	
	会员证号
	

	
	申报店名
	
	开业时间
	

	
	地   址
	
	邮    编
	

	
	法人代表
	
	注册资金
	
	传    真
	

	
	建筑面积
	
	使用面积
	
	E-mail
	

	职工总数：       （人），  其中高级技师、技师      （人）、  管理层人数     （人）

	企

业

负

责

人
	职    务
	姓  名
	性  别
	年  龄
	手    机
	联系电话

	
	董 事 长
	
	
	
	
	

	
	总 经 理
	
	
	
	
	

	
	联 系 人
	
	
	
	
	

	企业性质
	□国有    □集体    □股份制    □民营   □港澳台及外商企业（独资、合资、合作）

	经营业态
	□特色餐饮    □中式快餐    □西式快餐    □休闲餐饮    □宾馆餐饮

□火    锅    □小    吃    □其    它

	营业条件
	总面积      平米，其中营业面积      平米，操作间      平米，办公面积      平米。

	
	餐位：散座      个，包房      个，平均翻台率      %

	
	营业时间（     ：     --     ：     ）

	企业名优菜点（可另附照片、文字表述）：

	近两年来获奖情况（可另附）：国家级、省级机构颁布的奖励

	申报单位意见：

（盖  章）      

年    月    日    
	省级行业协会推荐意见：

（盖  章）      

年    月    日    


表2：企业职工状况

	科    目
	分类
	数    量
	分类
	数    量

	员

工

结

构
	岗位组成
	中高层管理人员
	      人
	服 务 员
	      人

	
	
	厨    师
	      人
	IT技术人员
	      人

	
	性别组成
	男    性
	      人
	女    性
	      人

	
	文化素质组成
	研究生以上
	      人
	高    中
	      人

	
	
	大专及本科
	      人
	初中及以下
	      人

	
	工龄组成
	1年以下
	      人
	1—3年
	      人

	
	
	3—5年以上
	      人
	5年以上
	      人

	
	员工总数
	      人

	工资

情况
	年员工工资
	中高层管理人员
	      元
	服 务 员
	      元

	
	
	厨    师
	      元
	IT技术人员
	      元

	
	年工资总额
	      万元

	员工

流失

情况
	工龄组成
	3个月以下
	      人
	6—12个月
	      人

	
	
	3—6个月
	      人
	12个月以上
	      人

	
	岗位组成
	中高层管理人员
	      人
	服 务 员
	      人

	
	
	厨    师
	      人
	IT技术人员
	      人

	
	员工流失总数
	      人

	员工福利
	

	员工培训
	


表3：企业经营状况

	项    目
	       年
	       年
	同比增长
	       年
	同比增长

	营 业 额
	      万元
	      万元
	      %
	      万元
	      %

	营业成本
	      万元
	      万元
	      %
	      万元
	      %

	营业费用
	      万元
	      万元
	      %
	      万元
	      %

	利润总额
	      万元
	      万元
	      %
	      万元
	      %

	上缴税金
	       万元
	      万元
	      %
	      万元
	      %

	资金结构
	企业运营所需资金中企业赢余            万元，

银行贷款            万元，其他借款            万元。

	企业推广
	广告费用      万元/年，

其中广播      万元/年，电视      万元/年，报纸      万元/年，

杂志      万元/年，网络      万元/年。

	
	企业赞助      万元，用于            活动。



	
	社会捐赠      万元，用于            公益事务（活动）。




表4：企业采购情况

	项  目
	上年采购量
	上年采购频率（次）
	主要供应商


	油
	
	
	

	米
	
	
	

	面
	
	
	

	猪肉
	
	
	

	牛肉
	
	
	

	羊肉
	
	
	

	鸭肉
	
	
	

	蔬菜
	
	
	

	鱼
	
	
	

	水果
	
	
	

	啤酒
	
	
	

	白酒
	
	
	

	调料品
	
	
	


表5：企业配送问题

	配送系统
	自建物流系统
	第三方物流系统

	自建配送中心地址或

第三方物流公司名称
	
	

	配送中心总面积
	
	

	年花销配送费用
	
	


表6：企业能源使用

	项   目
	使 用 量
	费   用

	水
	          立方/年
	          万元/年

	电
	            度/年
	          万元/年

	煤气
	          立方/年
	          万元/年


表7：企业垃圾管理

	项   目
	产生量（吨/年）
	处理方法

	食品
	
	

	纸品
	
	

	塑料
	
	

	玻璃
	
	

	金属
	
	

	其他（    ）
	
	


表8：企业税赋状况

	税收项目
	税    率
	征收部门
	上缴金额（万元）

	营 业 税
	
	
	

	增 值 税
	
	
	

	所 得税
	
	
	

	城市维护建设税
	
	
	

	教育费附加
	
	
	

	其他税种（    ）
	
	
	


表9：企业信息化程度

	能够正常运转    台计算机
	是否已建立企业内网
	
	接入企业内网    台计算机

	餐饮管理

基础系统应用状况
	（无线点菜系统  （触摸屏点菜系统  （出菜管理系统  （客户管理系统

（库存管理系统  （绩效管理系统    （远程查询系统

供应商是（          ）公司

	信息化投入总额
	        万元
	信息安全的费用
	        万元

	办公自动化系统

应用程度
	（日程安排    （发文管理    （会议管理    （信息发布    （业务讨论

（电子邮件    （信息流程的跟踪与监控

	网络营销应用
	年电子商务产生销售       万元, 年电子商务产生采购       万元。

	决策信息化水平
	○初级（通过信息资源的开发利用，能为企业决策提供初步支持）
○中级（开展数据分析处理，为企业决策提供有力的辅助支持）
○高级（采用人工智能专家系统，进入管理决策智能化）


表10：其他情况

	当前企业发展面临的主要障碍是
	（品牌建设   （宣传交流   （规模经营

（人才储备   （产品创新   （制度流程

（其他（        ）

	需要中国烹饪协会提供哪些服务
	


	填表说明：

1、在相应的位置填上数据、文字或打√。

2、餐饮管理基系统包括无线点菜系统、触摸屏点菜系统、出菜管理系统、客户管理系统、库存管理系统、绩效管理系统、远程查询系统等。

3、信息化投入总额的计算口径包含软件、硬件、网络、信息化培训、聘用专业IT技术人员发生的直接费用、通讯设备、维护费用投入。

4、信息安全的费用包含安全软件、安全硬件、信息安全培训、信息安全人力资源支出。


备注：中餐特色美食企业名录申报条件和报送资料清单

一、申报条件

1、要有完备的执业手续，《营业执照》、《卫生许可证》、《税务登记证》齐全

2、有固定商号、店名，且正式营业使用满3年以上

3、遵纪守法，诚信经营，在当地具有广泛知名度

4、具有经营场所的产权证明或租赁协议书

5、岗位设置科学规范，各项制度健全

6、年营业额在500万元以上

7、企业受到过省级有关部门的表彰

二、报送资料

（一）申报表（加盖申报单位和省级行业协会公章）

（二）基本资质类证明（均需在有效期内）

1、营业执照



2、卫生许可证

3、食品卫生等级证明

4、税务登记证

5、组织机构代码


6、营业场所自有产权证明（或租赁协议）

7、商标注册证书


8、营业场所消防许可证明

9、如为清真类，请提供清真食品加工许可资质证明。

（三）一般资料类

1、申报单位简介


2、法定代表人或总经理照片

3、企业获得荣誉称号

4、餐厅/包厢代表性菜品照片/获奖证明

5、企业组织结构图

6、各项管理制度、员工手册

7、申报年度前三年的财务报表（资产负债表、利润表）

8、员工（厨师和服务人员）健康证明、职业资格、学历等证明

9、员工培训记录


10、劳动合同（提供一份实际签订并生效）

11、原料进出库记录（近三个月）

12、主要原料供应商营业执照

13、企业参与社会公益活动新闻报道

附件三

中餐特色美食（宴席）名录申报表

	申报单位
	
	会员证号
	

	地    址
	
	邮    编
	

	法人代表
	
	公司网址
	
	传    真
	

	宴席名称
	
	供应年限
	

	职    务
	姓  名
	性  别
	年  龄
	手    机
	联系电话

	董 事 长
	
	
	
	
	

	总 经 理
	
	
	
	
	

	联 系 人
	
	
	
	
	

	宴 席 菜 单

	冷  菜
	热  菜
	点  心
	饮  品

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	上 菜 程 序

	1.

2.

3.

4.

5.

	礼 仪 规 范

	

	创 意 表 述

	原料调配及应用：



	技法、造型特色：



	宴席主题及文化内涵：



	营养价值与搭配：



	受季节影响程度：



	宴席盛器设计：



	成本控制标准：



	申报单位意见：

   （盖章）

  年   月   日
	省级行业协会推荐意见：

   （盖章）

  年   月   日


备注：中餐特色美食（宴席）名录申报条件和报送资料清单

一、申报条件

1、企业要有完备的执业手续，各项证照齐全，合法经营。

2、企业具有一定的规模和经历，在当地具有广泛知名度。

3、企业的形象较好，在行业中有良好的口碑。

4、宴席条件

（1）有独立品牌名称，开发生产的时间在三年以上；

（2）具有宴席的一般特征，应包括冷拼、热菜、面点和汤；

（3）宴席菜点搭配合理，具有突出的中餐特点，鲜明的风味特色，并符合营养平衡的要求；

（4）以常见原料为主，具有文化、品牌内涵；

（5）能长年面市供应，并在当地具有较高的知名度。

二、报送资料

1、填写完整的申报表。

2、将填写好的申报表送当地省级行业（专业）协会，盖章推荐。

3、企业简介，企业的各项证照复印件。

4、名宴的创意表述、制作工艺、标准照片、主料、辅料、调料。

5、曾在国际、全国或地方比赛中获奖、为当地的名牌品种。

6、有采购程序、采购制度、采购档案。

7、使用的主要原料、配料有固定的生产基地（或供应商），并保存供应商档案。

8、库存原料要有进出库记录。

9、有规范的菜品、菜点质量标准说明。

附件四

中餐特色美食（火锅）名录申报表

	企业名称
	
	会员证号
	

	地    址
	
	邮    编
	

	法人代表
	
	公司网址
	
	传    真
	

	火锅名称
	
	供应年限
	

	职    务
	姓  名
	性  别
	年  龄
	手    机
	联系电话

	董 事 长
	
	
	
	
	

	总 经 理
	
	
	
	
	

	联 系 人
	
	
	
	
	

	主    料
	配    料
	汤    料

	品  种
	数量（克）
	品  种
	数量（克）
	品  种
	数量（克）

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	制 作 方 法

	

	质量标准说明

	

	创 意 表 述

	原料调配及应用：



	口味特点：



	营养价值：



	受季节影响程度：



	成品标准：



	申报单位意见：

                       （盖章）

年   月   日
	省级行业协会推荐意见：

                           （盖章）

                         年   月   日


备注：中餐特色美食（火锅）名录申报条件和报送资料清单

一、申报条件：

1、企业要有完备的执业手续，各项证照齐全，合法经营。

2、企业具有一定的规模和经历，在当地具有广泛知名度。

3、企业的形象较好，在行业中有良好的口碑。

4、火锅质量条件

（1）有规范的火锅质量标准说明，包括主料、辅料、调料的规格要求、投料比例，加工时间限制、炊具设备，成品的特色特点，餐饮用具搭配等。

（2）火锅品种的底汤、调料特点鲜明，风味突出，被广大消费者接受。

（3）火锅的品质稳定，不受季节、时间变化而影响成品质量。

（4）火锅品种在市场上供应三年时间以上，为消费者公认的优秀火锅品种。

（5）火锅品种对企业的销售具有明显的促进作用，在销售额中占有一定比例。

二、报送资料：

（一）申报表（加盖申报单位和省级行业协会公章）

（二）基本资质类证明（均需在有效期内）

1、营业执照



2、卫生许可证

3、食品卫生等级证明

4、税务登记证

5、组织机构代码


6、营业场所自有产权证明（或租赁协议）

7、商标注册证书


8、营业场所消防许可证明

9、如为清真类，请提供清真食品加工许可资质证明。

（三）一般资料类

1、申报单位简介


2、法定代表人或总经理照片

3、企业/火锅获得荣誉称号4、餐厅/包厢代表性火锅照片/获奖证明

5、企业组织结构图

6、各项管理制度、员工手册

7、主要火锅品种的制作方法、成品特点、创意表述、原料的产地、口味特点、营养价值、成品标准等说明。

8、申报年度前三年的财务报表（资产负债表、利润表）

9、员工（厨师和服务人员）健康证明、职业资格、学历等证明

11、员工培训记录


10、劳动合同（提供一份实际签订并生效）

12、原料进出库记录（近三个月）

13、主要原料供应商营业执照

14、企业参加社会公益活动新闻报道

注：以上资料全部为复印件。

附件五

中餐特色美食（菜点、小吃）名录申报表

	申报单位
	
	开业时间
	

	地    址
	
	会员证号
	

	申报项目
	□菜品            □小吃
	邮   编
	

	菜（小吃）名称
	
	法人代表
	
	供应年限
	

	传    真
	
	E-mail
	

	职    务
	姓  名
	性  别
	年  龄
	手   机
	联系电话

	董 事 长
	
	
	
	
	

	总 经 理
	
	
	
	
	

	联 系 人
	
	
	
	
	

	主    料
	配    料

	品  种
	数量（克）
	品  种
	数量（克）

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	制 作 方 法

	

	创 意 表 述

	原料调配及应用：



	口味特点：



	烹饪技法特色：



	营养价值：



	当地饮食文化：



	受季节影响程度：



	成品标准：



	申报单位意见：
（盖章）      

年   月   日
	省级行业协会推荐意见：                          

（盖章）      

年   月   日    


备注：中餐特色美食（菜品、小吃）名录申报条件和报送资料清单

一、申报条件

1、企业要有完备的执业手续，各项证照齐全，合法经营。

2、企业具有一定的规模和经历，在当地具有广泛知名度。

3、企业的形象较好，在行业中有良好的口碑。

4、菜品、小吃条件

（1）特点鲜明、口味突出，曾在国际、全国或地方比赛中获奖；

（2）有规范的菜品、小吃质量标准说明，包括主料、辅料、调料的规格要求、投料比例，加工时间限制、炊具设备，成品的特色特点等。

（3）品种开发生产时间在三年以上，为当地的名牌品种；

（4）采用当地烹饪技法，体现本地的饮食特色；

（5）以常见原料为主，易于推广，价位适宜；

（6）常年面市（季节性品种除外），受到消费者欢迎，市场销量较大。

二、报送资料

1、填写完整的申报表。

2、将填写好的申报表送当地省级行业（专业）协会，盖章推荐。

3、企业简介，企业的各项证照复印件。

4、菜品、小吃的创意表述、制作工艺、标准照片、主料、辅料、调料。

5、曾在国际、全国或地方比赛中获奖、为当地的名牌品种。

6、有采购程序、采购制度、采购档案。

7、使用的主要原料、配料有固定的生产基地（或供应商），并保存供应商档案。

8、库存原料要有进出库记录。

9、有规范的菜品、小吃质量标准说明。

注：1、以上资料全部为复印件。

2、申报单位填写此表后，送省饭店烹饪餐饮行业协会审核盖章，之后由省烹协邮寄至中国烹饪协会品牌与职业能力建设工作办公室。
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